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Prestizinis kulinarijos gidas ,,Michelin™ netrukus - ir
Lietuvoje

e Pirmieji atrinkti Salies restoranai bus pristatyti birzelio 13 d. Vilniuje
vyksian¢iame specialiame renginyje.

Lietuva greitai taps naujausia gurmaniska Salimi, patekusia | garsujj
~Michelin® gidg. Didziausios iS trijy Baltijos valstybiy restoranai papildys
geriausiy regiono viety sarasa, | kurj taip pat jtraukti geriausi Estijos ir
Latvijos restoranai.

»Pristatydami Lietuvos gidg uzbaigsime Baltijos Salims skirty ,Michelin®
rekomendacijy sqrasq ir pateiksime iSsamig informacijg apie auksciausios
kokybés restoranus regione. Naujasis gidas atskleis Lietuvos restorany
unikalumg, skleis Zinig apie talentingus Salies Sefus ir leis jiems toliau
puoseléti aistrg, klrybiSkumga bei pagarbg vietos kulinarijos tradicijoms.
Siuo metu musy inspektoriai baigia atkrinti pirmuosius restoranus, kuriy
sgrasu nekantraujame pasidalinti su viso pasaulio gurmanais", - apie
gurmaniskus Lietuvos restoranus pasakojo tarptautinis ,Michelin Guide"
direktorius Gwendalas Poullennecas.

~Michelin® gido pristatymga Lietuvoje remia Ekonomikos ir inovacijy
ministerija. ,Kaip Salis, garséjame ne tik savo istoriniu paveldu ir
nuostabaus grozio gamta, bet ir autentiSkomis kulinarinémis patirtimis,
kurias pagaliau pripazino ir prestiZinis ,Michelin® gidas. Sis pripazinimas yra
toks pat svarbus, kaip Kauno modernizmo jtraukimas | UNESCO Pasaulio
paveldo sgrasg ir viso pasaulio démesj prikaustes Vilniaus 700 mety
jubiliejus. Tai dar vienas atviras kvietimas pasauliui patirti Lietuvos
autentiSkumg - Sjkart per skonio eksperimentus ir pagarbg
gastronominéms tradicijoms"™, - kalba ekonomikos ir inovacijy ministré
Ausriné Armonaité.

»Michelin® gido inspektoriai démesingai tyrinéjo Lietuvg, ieSkodami
geriausiy Salies restorany. Jie aplanké skirtingus Lietuvos regionus: Danés
upés santakoje su Baltijos jura jsikdrusj Klaipédos uostamiestj, kurio
senamiestis kiekvieng suzavi nuostabiais XVIII a. mediniais pastatais;
istoriniame nacionaliniame parke jsikdrusius Trakus, kuriuose visiems
ispldj palieka Galvés ezero centre stovinti XIV a. pilis; Neries ir Nemuno
upiy santakoje jsikdrusj elegantiskajj Kaung, kuris stebina viduramziy
tvirtove, katedra, gotikiniais bokstais ir | UNESCO pasaulio paveldo sgrasa
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itraukta modernizmo architektlra; o taip pat, Zinoma, Vilniy - nuostabiu
gotikos, renesanso, klasicizmo ir baroko architekttros deriniu iSsiskiriancig
ispudingq istorine sostine.

Keliaudami po Lietuvg ,Michelin® gido inspektoriai ragavo klasikiniy ir
moderniy patiekaly - nuo vietiniy Sakny turinciy iki pranctzisky, italisky ir
indisky; nuo gardziy bandeliy turguje iki pavyzdiniy degustaciniy meniu, |
kuriuos jtraukiami geriausi vietiniai ir sezoniniai produktai. Jie pastebi, kad
Lietuvoje daug démesio skiriama darzoviy konservavimui ir mésos ar Zuvies
paruosSimui, leidzian¢iam laikyti gaminius ilgesnj laikotarpj. Tokie produktai
veliau naudojami vésesniais ménesiais. Be to, gaminant patiekalus
maksimaliai panaudojami visi gyvulinés ir augalinés kilmés ingredientai -
nuo nosies iki uodegos ir nuo Saknies iki virsiinéliy.

Pirmujy j ,Michelin® gidg atrinkty Lietuvos restorany sgrasas bus pristatytas
2024 m. birzelio 13 d. Vilniuje, ,Pirkliy" klube vyksiancio specialaus renginio
metu.

~Michelin" gido metodika

Visame pasaulyje Zinomg restorany gidg 1900 m. sukidré padangy
bendrové ,Michelin®, siekdama paskatinti keliones automobiliais. Nuo to
laiko gido rengéjai lieka istikimi pradinei savo misijai: atrasti kulinariniy
kelioniy paskirties vietas, nukreipti viso pasaulio keliautojus ir vietos
gurmanus | geriausius restoranus, skleisti Zinig apie skirtingy Saliy virtuves
ir skatinti zmones keliauti.

Restorany atrankg | ,Michelin Guide Lithuania® nepriklausomai atlieka
slaptieji ,Michelin® inspektoriai, vadovaudamiesi pasauliniu mastu daugelj
mety taikoma metodika.

~Michelin® inspektoriai vertina tik restorany patiekaly kokybe,
vadovaudamiesi 5 kriterijais:

. Produkty kokybe

. Maisto gaminimo technika

. Skoniy harmonija

. Per patiekalus atsiskleidzianciu Sefo individualumu

. Pastoviu kokybés uztikrinimu tiek zvelgiant | meniu, tiek vertinant
ilgesnj laikotarpj
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~Michelin™ gido atrinkti restoranai

~Michelin® gidas vertina atrinktus restoranus naudodamas iSsamig
jvertinimy sistema. Zinomiausias jvertinimas - visame pasaulyje Zinomos
»,Michelin®  Zvaigzdutés, skiriamos isSskirtinius skonio  potyrius
uztikrinantiems restoranams. Viena ,Michelin® Zvaigzdé suteikiama
restoranams uz ,aukstos kokybés maistg, dél kurio verta sustoti vaziuojant
pro Sali*, dvi zZvaigzdés - uz ,puiky maistg, dél kurio verta nukrypti nuo
pradinio marsruto®, o trys — uz ,iSskirtine virtuve, dél kurios verta specialiai
planuoti kelione".

Be prestiziniy Zvaigzduciy, taip pat skiriami ir populiarios ,Bib Gourmand"
kategorijos vertinimai. Jie skiriami restoranams, sidlantiems kokybiSkg
maistg uz puikig kaing. Pavyzdiniams restoranams, |sipareigojantiems
laikytis visiSkai tvarios gastronomijos praktikos skiriama ,Michelin Green
Star" zvaigzduteé.

Visy ,Michelin Guide Lithuania® atrinkty restorany sarasg bus galima
perzidréti iSskirtinai tik skaitmeniniu formatu - drauge su kitais visame
pasaulyje geriausiai jvertintais restoranais ir vieSbuciais. Tai galima
padaryti apsilankius ,Michelin Guide" interneto svetainéje arba naudojantis
nemokama iSmaniojo telefono programéle.
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Atsisiyskite ,,Michelin® gido programéle
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Apie ,Michelin®

Pirmaujanti mobilumo technologijy bendrové ,Michelin® siekia tvariai pagerinti savo klienty juduma, projektuoti
ir pristatyti klienty poreikius atitinkancias tvariausias padangas, paslaugas ir sprendimus. Bendrové taip pat
teikia skaitmenines paslaugas, zemélapius ir gidus, padedancius praturtinti keliones ir garantuojancius unikalig,
patirti. Be to, ,Michelin® kuria jvairiose pramonés Sakose naudojamas aukstyjy technologijy medziagas.
Pagrindiné ,Michelin® bustiné siklirusi Klermone-Ferane, Prancizijoje. 175 Salyse veikiancioje bendrové is viso
dirba 132 200 darbuotoju. ,Michelin® valdo 67 padangy gamyklas, kuriose 2022 m. pagamino apie 167 min.
padangy (www.michelin.com).

Papildoma informacija teikia:

Piotr Staszalek
piotr.staszalek@michelin.com
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