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Pristatytas pirmasis MICHELIN gido po Lietuva leidimas

Keturiems restoranams uz auksciausios kokybés virtuve suteikta
viena MICHELIN zvaigzduteé

Vienas restoranas apdovanotas MICHELIN Zaliaja Zvaigzde uz
pavyzdinj tvaruma

Keturiems restoranams suteiktas MICHELIN Bib Gourmand
apdovanojimas uz geros kokybés maista

Trys specialus MICHELIN apdovanojimai, jteikti iSskirtinéms
asmenybéms

»,Michelin® dziaugiasi galédamas pristatyti debiutinj MICHELIN gido Lietuvoje
leidimg. Visus metus MICHELIN gido inspektoriai keliavo po Salj ieSkodami
geriausiy restorany. IS viso pirmajame ,MICHELIN Guide Lithuania®
rekomenduojami 34 restoranai, tarp kuriy keturi apdovanoti viena MICHELIN
Zvaigzde, keturi — MICHELIN ,Bib Gourmand™ uz puikig kokybe ir puikig verte, o
vienas - MICHELIN ,Zaligja zvaigzde" uz pavyzdj tvarios gastronomijos srityje.

Gwendal Poullennec, MICHELIN gido tarptautinis direktorius, saké: ,Dziaugiamés
galédami pristatyti pirmgjj MICHELIN gidgq po Lietuva. Tai uzbaigia Baltijos saliy
trilogija, ir MICHELIN gidas jau visiSkai aprépia Sj regiong. Gide pristatomi 34
restoranai, is kuriy devyniems suteikti speciallis jvertinimai - nuo keturiy
~MICHELIN Bib Gourmands", kuriais paZymima gera kokybé ir gera kaina, iki
keturiy MICHELIN zvaigzdziy, kuriomis jvertinama aukscCiausio lygio virtuve, ir
nepamirstant vienos MICHELIN Zaliosios ZvaigZdés, skirtos restoranui, kuris
ypatingai prisideda prie tvaraus maitinimo. Kiekvienas musy atrinktas restoranas
pelnytai nusipelné savosios vietos, ir Sie restoranai iS tiesy yra geriausi is
geriausiy. Keliaudami MICHELIN inspektoriai ragavo ir klasikiniy, ir moderniy
patiekaly, ir vietiniy, ir is viso pasaulio atkeliavusiy patiekaly, ir patiekaly, kuriais
galima dalytis nejpareigojancioje aplinkoje, ir patiekaly, kuriuos galima paragauti
iS degustacinio meniu, todél misy pirmajj pasirinkimg papuosé jvairis restorany
stiliai."

Keturiems restoranams suteikta viena MICHELIN Zvaigzduteé

MICHELIN Zvaigzdés skiriamos MICHELIN gido restoranams, kuriuose patiekalai
ruoSiami geriausiai, atsizvelgiant | penkis universalius kriterijus: ingredienty
kokybe, skoniy harmonijg, technikos meistriSkumg, virtuvés sefo asmenybe, kuri
atsiskleidzia per virtuvés patiekalus, ir, kas ne maziau svarbu, pastovumg tiek
visame meniu, tiek laikui bégant.

Vilniuje ,,Demo" yra novatoriskas projektas, kuris dieng veikia kaip kaviné, o tam
tikrais vakarais virsta restoranu, kurio vienspalvis dekoras atspindi tiek maisto
gaminimo drgsg, tiek santlirumag. Virtuvés Sefas Tadas demonstruoja jo amziy
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pralenkiancig iSmintj ir  ingredientus bei maistg zvelgia kitaip nei dauguma. Jo du
iSradingi meniu jaudina kiekvienu patiekalu, o prie jy puikiai dera jdomds vyno
deriniai. MICHELIN inspektoriy nuomone meniu zvaigzde buvo ériukas, o taip pat
desertai, ypac ,Kogel Mogel".

~DZiaugsmas" siklires graziame senoviniame name paciame Vilniaus centre su
keletu moderniy, industrinio stiliaus valgomujy erdviy, iSsidésCiusiy po visg
pastatg. Dalijimasis |ékStémis pirmauja a la carte valgiarastyje, ta¢iau MICHELIN
inspektoriams ypac patiko degustacinis meniu, kuris prasidéjo uzkandziais, tokiais
kaip duonelé su juoduoju pudingu, ir peraugo | pagrindinius patiekalus,
pavyzdziui, paltusg su kreveciy putésiais. Jy nuomone, patiekalai buvo lengvai
valgomi, jy stilius buvo santirus, todél iSryskéjo pagrindiniy ingredienty skonis, o
tai leido sukurti tikrai jsiminting patirtj.

Istoriniame Vilniaus centre yra grazus parduotuviy ir uzkandiniy kiemelis,
priklausantis tai paciai komandai, o jo flagmanas yra , Nineteen18" - puikus
industrinio stiliaus restoranas, kuriame vyrauja gaivus ir nenuobodus stilius.
Galima prisésti prie virtuvés stalo ir pabendrauti su virtuvés Sefu Andriumi
Kubiliumi ir jo Sirdinga komanda. Vakaras prasideda nuo to, kad sveciams
pateikiamas uzdaras meniu, kurj sudaro mazdaug 10 patiekaly, lengvai
pereinanciy vienas | kitg. Atrenkant Zaliavg patiekalams svarbiausias vaidmuo
tenka jy Ukiui, o komandos pasididZziavimg naudojant savo ingredientus, gali jausti
lékstéje. MICHELIN inspektoriams labai patiko koldinai su grybais, pagaminti
pagal Kubiliaus mamos receptg, ir nuostabiai paruosta daniska jautiena su
nuostabia vistienos karamele.

Paskutiné MICHELIN zvaigzduté Vilniuje - ,,Pas mus", kurios pavadinima laisvai
versti galima kaip ,muisy namai®, o tai puikiai apibldina Sig vieta. Tai tikrai
ypatinga vieta, kuriai vadovauja Sefé Vita Bartininkaité ir jos Sauni komanda,
spinduliuojanti aistra ir energija, nes jie daro viskg savo galioje sukurti malonig
patirtj. Ant sieny dega Zvakés, sveciai sédi prie graziy mediniy staly, kuriuos
pagamino Vitos partneris, o patiekalai yra asmeniski ir tikslingi. Valgiarastis
pribloskia sezoniskumu - Vita nuolat ieSko produkty savo mamos sode, taip pat
vaziuoja rinkti zalumyny ir ne tik — ir naujoviski patiekalai kartu su charakteringais
vynais puikiai dera tarpusavyje. MICHELIN inspektoriy nuomone, avieciy sniego
desertas su baltojo Sokolado ganasu buvo nuostabus.

Keturiems restoranams suteiktas MICHELIN Bib Gourmand
apdovanojimas

Michelin Zmogaus, kurio oficialus pavadinimas yra Bibendum, vardu pavadintas
apdovanojimas Bib Gourmand pabrézia restoranus, kurie sililo geros kokybés
maistq uz vidutine kaina.

Nejprastai pavadintas ,,14Horses" yra it laikrodis veikiantis restoranas, jsiklres
tame pacCiame Vilniaus komplekse kaip ir ,Michelin® Zvaigzdute apdovanotas
~Nineteen18". Cia daugelj patiekaly ant stalo atnesa pats Sefas, kuris su
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pasididziavimu demonstruoja ingredientus iS savo atsinaujinancio tkio Radiskyje.
Sidloma akivaizdi verté: svecdiams sitloma vietoje kepta duona, keturi patiekalai
ir desertas — galima rinktis tris uzkandzius arba du uzkandzius ir desertg. Drasis,
gerai iSreiksti skoniai pateikiami originaliais deriniais, o personalas pasiruoses
mielai patarti. MICHELIN inspektoriams ypac patiko ,jautiena nuo nosies iki
uodegos".

Ant Vilniaus senamiescio ir naujamiescio ribos jsikires ,,Gaspar's" - kaimyninis
restoranas su sena kulinarine istorija - virs dury net kabo originali jidis restorano
iSkaba, nes kadaise Cia buvo Zydy kvartalas. Sefas Gasparas Fernandesas gimeé
Goa, Indijoje, yra portugaly kilmés, todél jo virtuvéje intriguojanciai dera abi
Salys. Valgiarastis glaustas, sudarytas iS Svieziai prieinamy produkty ir subtiliy
indisky prieskoniy, o patiekalai gausis ir graziai pateikti. MICHELIN inspektoriams
patiko ,Mano mamos karis", kurio yra kelios rsys, ir naan duonelé, gaminama is
vietoje malty kvietiniy milty, kurie suteikia skoniui unikalaus riesuty skonio.

Vilniuje esantis ,Le Travi“ - puikus ir greitai populiaréjantis restoranélis, kur
vakarg galima praleisti maloniai ir uz gerg kaing. IS Genujos kiles Mattia Rupil
sukdré nuostabig autentiSka dviejy patalpy osterijg, kurioje vyrauja ankstas
kaimiskas stilius; sveciai turéty paprasyti vietos prie prekystalio, kad galéty
stebéti, kaip daromi burtai. Tai ,nonna" stiliaus virtuve, kurioje jauciama gryna
italiSka Sirdis, nieko per daug [mantraus, tik paprasti, skoniu trykstantys
patiekalai. Mazdaug 8 patiekaly meniu uzrasytas ant sieny - MICHELIN
inspektoriai rekomenduoja nuostaby jaucio liezuvj su tonnata padazu arba kasdien
gaminamus makaronus, tarp kuriy gali bati ir tagliatelle su sodria ragu.

Persikéle | Kaung, nuo grazaus pastato, kuriame yra buve visko - nuo mésos
parduotuvés iki Sio santliraus mazo bistro , Niiman"“, sieny tiesiog sunkiasi
istorija. Isiklres visai netoli miesto centro, jis zavus, santlrus, o ant sieny
kabancios nuostabios nuotraukos traukia akj. Siuolaikiski, skonj atitinkantys
patiekalai ruosSiami su skoniu ir, dziugu, nesukelia infarkto banko saskaitai.
MICHELIN inspektoriai mané, kad naminé duona ir anties koldinai su dziovintais
grybais buvo puiklils, o taip pat perliné vistelé, prie kurios buvo nuostabiai
paruostos bulvytés. Draugiskas aptarnavimas papildo visg jspidi.

Pagrindiné atranka

Patekti | MICHELIN gidq - tai jau pats savaime yra kokybés Zenklas. Siais
inauguraciniais metais | pagrindine atrankg patenka 26 restoranai, kuriy
auksciausio lygio virtuvé suzavéjo MICHELIN inspektorius. Tai:

Amandus, Vilnius

Apvalaus Stalo Klubas, Trakai
Arrivée, Kaunas

Augustin, Vilnius

Da Antonio, Vilnius

DIA, Kaunas
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Dine, Vilnius

Elven, Vilnius

Ertlio Namas, Vilnius
Fabrikélis, Vilnius
Farmer & The Ocean, Vilnius
Gastronomika, Vilnius
Heli, Vilnius

Justa Pasta, Vilnius
Momo Grill, Vilnius
Monai, Klaipéda
Monte Pacis, Kaunas
Pacai, Vilnius
Protéviai, Vilnius

Red Brick, Radiskis
Somm, Vilnius
Stebuklai, Vilnius
Stikliai, Vilnius
Telegrafas, Vilnius
Uoksas, Kaunas

Vila Komoda, Palanga

Vienas restoranas apdovanotas MICHELIN zaligja zvaigzde

MICHELIN Zzaligja zvaigzde apdovanojami restoranai, pirmaujantys savo tvaria
veikla - restoranai, kuriuose kulinariné patirtis derinama su iSskirtiniais
ekologiniais sipareigojimais ir kurie yra jkvépimo Saltinis tiek aistringiems
gurmanams, tiek visai svetingumo industrijai.

UZ valandos kelio | Siaure nuo sostinés, Radiskyje, siklres ,Farmers’ Circle™ -
nuostabus atokus 700 hektary ploto veikiantis Ukis, o jo centre - nuostabiai
restauruotas senovinis tvartas, kuriame dabar jsiklres restoranas ,,Red Brick".
Natdralu, kad didzioji dalis produkty yra iS paties Gkio, o likusi dalis - iS netoliese
esanciy ukiy. Virtuvés Sefo Arnoro Ingi Bjarkasono degustacinis meniu yra
modernus ir itin sezoniskas, visiskai atitinkantis tvarumo principg; po elegantisky
uzkandziy patiekiami Atlanto menké su vistienos padazu, véliau - métos,
Saltalankiai ir morkos - visa tai pakerés skonio receptorius. Patiekalus pristato
draugiska komanda, kartais — patys viréjai, o kad galétuméte visiskai pasimégauti
nakvyne, yra jaukls miegamieji. MICHELIN inspektoriai nustaté, kad tai buvo labai
malonus valgymas nuo pradzios iki pabaigos, kurj sustiprino bendravimas su
virejais.

Iteikti trys specialus MICHELIN apdovanojimai

Specialieji MICHELIN apdovanojimai skiriami iSskirtiniams asmenims, kurie dél

savo begalinés aistros ir puikiy {gudziy restorano patirtj pavercia nepamirstama.
Siy mety laureatais tapo:
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Jaunasis Sefas - Tadas Eidukevicius iS ,Demo" restorano Vilniuje

Restoranui ,Demo" uz iSskirtine virtuve skirta ne tik viena MICHELIN Zvaigzdute,
bet ir Mety jaunojo virejo titulas. [gijes patirties Ispanijoje, kur dirbo su garsiais
autoritetais, Tadas dabar yra pasitikintis savimi ir jtikinantis ,Demo" variklis,
patyres ir iSmintingas ne pagal savo metus. Tadas stengiasi viskg gerbti; |
ingredientus ir meniu zidri visai kitaip nei dauguma, o apie maisto ateitj kalba
pranasiskai. Jo naujoviski ir originalls patiekalai yra subalansuoti ir aromatingi, o
kiekviename patiekale atsiskleidzia didziulis talentas. MICHELIN inspektoriai Siam
talentingam Sefui prognozuoja Sviesig ateit;.

Apdovanojimas uz aptarnavima - Gasparui Fernandesui iS ,Gaspar's"
restorano Vilniuje

Siais metais ,Gaspar's" j gidq patenka su ,,Bib Gourmand" apdovanojimu uz puikios
kokybés ir puikios vertés patiekalus; taciau tai dar ne viskas, nes restorano Sefas
ir savininkas Gasparas Fernandesas taip pat yra 2024 m. aptarnavimo
apdovanojimo laureatas. Gali atrodyti nejprasta, kad Sefas gauna aptarnavimo
apdovanojimg, tacdiau Siame mazame kaimyniniame restorane Gasparas
vadovauja ne tik savo virtuvés komandai, bet ir visam restoranui, todél jj rasite
ne tik uz viryklés, bet ir saléje. Jo entuziazmas ir nuoSirdus noras jtikti persiduoda
visai komandai, kuri, kaip nustaté MICHELIN inspektoriai, dirba labiau kaip Seima,
o ne kaip kolegos. Nuo pirmos akimirkos, sveCiams zengianti pro duris iki pat
atsisveikinimo jy laukia zavus, patrauklus ir meile alsuojantis aptarnavimas.

Someljé apdovanojimas - Kamilé Bartuseviciuteé iS ,Pacai" Vilniuje

Istorinio viesbucio pirmame aukste siklirusiame ,Pacai" vyrauja Siek tiek retro
stiliaus atmosfera ir silloma lietuviska virtuvé. Prie to someljé Kamilé
Bartusevicitté parengé puiky vyno sgrasa, kurj sudaro keletas rimty raudonujy
vyny iS Prancizijos ir Italijos ir pasirinkimas iS viso pasaulio ne maziau jspidingas.
Keletas zymiy vyny, pilstomi taurémis, o visa jos komanda mielai patars ir
rekomenduos, jy zinios tikrai suzavéjo MICHELIN inspektorius. Deriniai kruopsciai
apgalvoti ir aistringai paaiskinti, o ypac gerai veikia dél reguliariai kartu su virtuveés
komanda organizuojamy degustacijy. Nors Kamilé sunkiai dirba, kad visa
komanda islaikyty aukstus standartus, jos dziaugsmas ir entuziazmas natdraliai
persiduoda visai komandai.

2024 m. MICHELIN gido Lietuvos atranka trumpai

- IS viso rekomenduojami 34 restoranai, tarp jy:
- 4 restoranai su viena MICHELIN Zvaigzdute

- 4 MICHELIN Bib Gourmand restoranai

- 1 restoranas su MICHELIN Zaligja zvaigzde

Visg ziniasklaidai skirtg medziagq, jskaitant nuotraukas ir vaizdo jrasus iS Sios
dienos spaudos konferencijos, galima rasti cia.
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Apie ,,Michelin™

Pirmaujanti mobilumo technologijy bendrove ,Michelin® siekia tvariai pagerinti savo klienty juduma, projektuoti
ir pristatyti klienty poreikius atitinkancias tvariausias padangas, paslaugas ir sprendimus. Bendrové taip pat
teikia skaitmenines paslaugas, Zzemélapius ir gidus, padedancius praturtinti keliones ir garantuojancius unikalig
patirtj. Be to, ,Michelin® kuria jvairiose pramonés Sakose naudojamas aukstyjy technologijy medZiagas.
Pagrindiné ,Michelin® bistiné jsiklirusi Klermone-Ferane, Pranciizijoje. 175 Salyse veikiancioje bendrové i$ viso
dirba 132 200 darbuotojuy. ,Michelin® valdo 67 padangy gamyklas, kuriose 2022 m. pagamino apie 167 min.
padangy (www.michelin.com).

Papildoma informacija teikia:
Piotr Staszalek
piotr.staszalek@michelin.com
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