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Saldusis rinkinys: Stanislovo Voronoviciaus cukrainés inventorius

Kiekvienas senas daiktas turi savo kvapg ir istorine atmintj, bet Lietuvos nacionaliniame

muziejuje saugomas eksponaty rinkinys vilioja ypatingai — Sokolado, karamelés, pyragéliy ir kavos
aromatais. Tai Stanislovo Voronoviciaus cukrainés, veikusios pacioje Vilniaus $irdyje, inventorius. Sie
konditerijai priklause daiktai — nuo precizisky Sokolado formeliy iki firminiy servetéliy — Siandien
tampa unikaliu praeities ir dabarties saitu. Jie ne tik pasakoja apie konditeriy darbo kasdienybe, bet ir
suteikia galimybe atskleisti tarpukario Vilniaus saldumyny paslaptis.

Meistras su puosniais Gsais: kas buvo Stanislovas Voronovicius?

1923 mety Vilniaus vidaus pasy registracijos knyga [fragmentas]. Lietuvos centrinis valstybés archyvas



Apie S. Voronoviciy ir jo cukraine Zinoma nedaug — islikusi informacija fragmentiska, cukrainés
savininko portretas ryskéja is keliy jrasy, rasty archyviniuose dokumentuose ir pavieniuose
Saltiniuose. IS 1923 m. dokumente jklijuotos nuotraukos j mus Zvelgia jaunas besiSypsantis vyras su
puosniais Usais. 1885 m. Kauno gubernijoje, Jasnagurkos palivarke, gimes mélynakis Satenas Vilniuje
jleido Saknis kaip patyres konditeris. Pagal tautybe — lenkas, pagal tikéjimg — Romos katalikas,
sulaukes 38-eriy buvo jau naslys. Dalyvavo miesto bendruomeniniame gyvenime, ripinosi
darbuotojy teisémis ir jy gerove, uztikrindamas, kad cukrainéje dirbty kvalifikuoti konditeriai. Jo
jsipareigojimai darbuotojams jtvirtinti 1934 m. geguzés 24 d. kolektyvinéje sutartyje, sudarytoje tarp
Vilniaus cukrainiy bei kepykly savininky ir KrikS§¢ioniskosios konditeriy profesinés sgjungos.

Didzioji g. 16: adresas, kurj Zinojo gurmanai ir lietuvybés puoselétojai

WILNO. e e R UI..‘Wiellm i Poczta.

Fotografinis atvirukas su DidZiosios gatvés (dab. Pilies g.) vaizdu i$ albumo ,Album Wilna“ 1ki 1939 m. Lenkijos
nacionaliné biblioteka

S. Voronoviciaus cukrainé jsiklré prestiZzinéje vietoje — tuometéje DidZiojoje gatvéje 16 (Siandien tai
Pilies g. 40), garsiajame Slapeliy name. Jurgis ir Marija Slapeliai buvo Zinomi lietuvybés puoselétojai,
jiems priklausé vienas pirmujy lietuvisky knygyny Vilniuje. Jy butas DidZiojoje gatvéje, kaip ir
knygynas, buvo tapes svarbia lietuviy susirinkimy ir pasitarimy vieta. Dazni Slapeliy sveciai buvo
Jonas Basanavicius, Jonas Jablonskis, Peliksas Bugailiskis, Vydiinas ir daug kity Zymiy asmenybiy.

Pirmame namo aukste Slapeliai nuomojo tris prekybines patalpas, ¢ia veiké ir S. Voronoviciaus
cukrainé. Tarpukario Vilniuje konkurencija buvo milziniska: tarpusavyje varzési daug kaviniy,
cukrainiy, kepykly ir restorany. Pavyzdziui, j 1928 mety Vilniaus miesto adresy knygg jtraukta 19
cukrainiy, tarp jy ir Zymiosios broliy Kazimiero ir Boleslovo Straliy kavinés-cukrainés ,,Baltasis Stralis®,
,Raudonasis Stralis“, , Zaliasis Stralis“. Taciau S. Voronoviciaus jstaiga, jsikiirusi judrioje gatvéje,
stengési neatsilikti, karé originaly savo jvaizdj, jos adresas buvo isdidZiai spausdinamas ant firminiy

servetéliy.



Cukrainés servetélé. XX a. 3 de$.—XX a. 4 des. Lietuvos nacionalinis muziejus

Konditerio arsenalas: nuo dumpliy iki Zalvariniy voleliy

Lietuvos nacionalinio muziejaus rinkiniuose saugomas inventorius atskleidZia, kad konditerio darbas
buvo tikras menas, reikalaujantis fizinés iStvermés ir precizikos. Darbo diena prasidédavo uzkirus
rankinémis dumplémis virykle, o pagrindinis darbas buvo is Sokolado ir cukraus masés pagaminti
jvairiy skanésty. Patyres konditeris turéjo iSmanyti, iki kokios temperatiros reikia kaitinti skirtingy
rasiy saldainiy mase — daznai jis nustatydavo temperatiirg net be termometro. Karameliniy saldainiy
masé buvo maiSoma ir verdama dideliame, specialiai tam skirtame katile, naudojant cukry, vandenj,
saldZig grietinéle, aromatines ir skonines medZiagas, daZiklius ar kitus priedus. IS katile paruostos
maseés buvo galima gaminti kramtomus saldainius (guminukus), irisus, Ciulpiamus ledinukus,
cukruotus vaisius ir rieSutus.

Konditerijos rinkinyje issiskiria karamelés gaminimo masinélé su Zalvariniais voleliais: sukant rankeng,
cukraus maséje jsispausdavo tobuli saldainiai. DidZigjg S. Voronoviciaus cukrainés rinkinio dalj sudaro
saldainiy formelés, kuriose gamintos Sokoladinés Zuvytés, lapeliai, giliukai ir ménuliukai, dZiugine
mazuosius vilniecius.
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Formelés Sokoladiniams saldainiams gaminti. XX a. pr. Lietuvos nacionalinis muziejus. Fot. Arlinas Balténas

Pyragéliai su kremu ir Sviezia kava

Malinélis kavai malti. XIX a. pab.—XX a. pr. Lietuvos nacionalinis muziejus. Fot. Arlinas Balténas

S. Voronoviciaus cukrainéje buvo ne tik gaminamos jvairiy formy karamelés ar Sokoladiniai saldainiai,
bet ir kepami pyragéliai su kremu, sausainiai ir galbGt proginiai tortai (rinkinyje yra reikmeny, skirty
kepiniams gaminti ir jiems puosti). Prekybai konditeriniais gaminiais buvo naudojamos svarstyklés, o
pakavimui — konditeriné folija. Saugoma kavamalé liudija, kad lankytojai galéjo ne tik nusipirkti
saldumyny, bet ir pasimégauti Svieziai malta kava. Ryskiaspalvé pakavimo folija kiekvieng skanésta
paversdavo maza Svente, o firminés servetélés dézutése sukurdavo prabangos pojitj.

Nors S. Voronoviciaus cukrainé savo veiklg baigé XX a. ketvirtojo deSimtmecio viduryje dél finansiniy
sunkumy, islike konditerio daiktai iskalbingai liudija jos istorijg. Jie mums primena, kad tarpukario
Vilnius — tai miestas, kuriame buvo vertinama kokybé, skonis ir meistrisSkumas.

Autentiski tarpukario receptai

Svarstyklés. XX a. 3 des.—XX a. 4 des. Lietuvos nacionalinis muziejus. Fot. Ariinas Balténas



Istorijg ,Saldusis rinkinys: Stanislovo Voronoviciaus cukrainés inventorius” parengé ir LIMIS
platformoje paskelbé muziejininké Ausra Raceviciené (Lietuvos nacionalinis muziejus).

,RuoSdama virtualig parodg visg laikg svajojau apie saldumynus. Vaizduoté piesé ledinukus, jvairiy
formy Sokoladinius saldainius, karameles, pyragélius. Todél pagalvojau, kad bty malonu pasialyti
keletg originaliy tarpukario saldumyny recepty. Rinkausi tokiy saldumyny receptus, kurie galéjo bati
paruosti su cukrainés jrankiais ir indais. Kadangi Vilnius tarpukariu priklausé Lenkijai, ieSkojau recepty
to meto leidiniuose. Receptus iSverciau j lietuviy kalbg vildamasi, kad galbat kas nors jais
pasinaudos.”

Kad praeitis atgyty ne tik vaizduotéje, bet ir pojudiais, kvieCiame iSbandyti keletg autentisky
tarpukario recepty, kuriuos tyréjai A. Racevicienei pavyko rasti.

Grietinélés karamelés

Reikés svaro (apie 409 g) cukraus, kvortelés (apie 205 ml) saldZios grietinélés, 2 loty (apie 26 g)
Sviezios grietinélés sviesto, pusés supjaustytos vanilés anksties. Viskg sumaisius uzvirinti, perkosti per
sietelj, supilti j puodelj ir virti ant silpnos ugnies, nuolat maisant mentele, kad neprisvilty. Kai masé
pradés burbuliuoti, panardinti j jg pagaliuka ir iSkart atausinti Saltame vandenyje. Jeigu ant pagaliuko
susidarys karamelinis ritinélis, iSpilti mase ant akmeninio ar marmurinio pavirsSiaus, o kai atves —
supjaustyti.

Sokoladinés karamelés

Reikés kvortos (apie 820 ml) grietinélés, pusés svaro (apie 205 g) cukraus, ketvircio svaro (apie 102 g)
Sokolado su vanile. Viskg sumaisius uzvirinti ir, nuolat maisant, virti tol, kol, panardinus pagaliukg j
mase, o paskui j Saltg vandenj, ant jo i likusio miSinio susidarys ritinélis. Tuomet mase ispilti ant
marmurinio stalo arba skardos, pateptos aliejumi. Atvésusig mase supjaustyti pailgais gabaléliais.

Sokoladinis marcipanas

Puse svaro (apie 205 g) saldZiy migdoly nulupti, tris kartus permalti malimo masinéle, sutrinti j
vienalyte mase, sumaisyti su puse svaro smulkaus persijoto cukraus ir puse svaro tarkuoto Sokolado.
Suminkyti jpylus Siek tiek vandens, bet tik tiek, kad tesla bity elastinga, netrupéty. IS teslos formuoti
jvairias figlréles, pavyzdzZiui, desreles, grybukus, kriaukleles ir pan. Palikti iki kitos dienos, kad
iSdziGty, ir jdéti kelioms minutéms j vidutiniskai jkaitintg orkaite.

Daugiau recepty, fotografijy ir archyviniy dokumenty apie S. Voronoviciaus cukraine rasite muziejy
kolekcijy lobyne LIMIS. Lietuvos muziejy informacijos, skaitmeninimo ir LIMIS centras yra Lietuvos
nacionalinio dailés muziejaus padalinys.


https://www.limis.lt/v-exhibition/exhibitions/linear/805191/230000005875625
https://www.limis.lt/v-exhibition/exhibitions/linear/805191/230000005875625

